LEDRU, MARIE-NOELLE, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU MILLESIME
MAGNUM 2008

GESCHMACK WEINBAU
SuBe gering @ hoch Pinot Noir /
Sdure gering ®®ee e hoch Rebsorten Spatburgunder
Korper schlank ® ® @ @ voll i Chardonnay
Reife jugendlich @ voll gereift Jahrgange 2098 .
Intensitat verhalten © @ @ ausgeprégt Weinberg xve'k';‘berge n
Mineralitat gering © ® @ ® ® nhoch mionnay
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Anbau bIOI.Ogl.SCh (nicht
Komplexitat gering ©® ® @ € @ hoch zertifiziert)
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
WEINBEREITUNG
Gérung spontane Gdrung
AROMEN TYP Verzicht auf Filtration
zum Aperitif Ausbau und Schonung
STIL Jahrgangschampagner minimale Zugabe von
charakterreich fur Fortgeschrittene ) Schwefel
finessenreich Essensbegleiter Biolog. Saureabbau  durchgefuhrt
energiegeladen SondergréRe - GroRformate Lagerung Edelstahltank
Reserveweine kein Reservewein
LAGERN & SERVIEREN Dauer Hefelager 168 Monate
2025 bis 2037 Dosage 0 Gramm / Liter
12 bis 14°C Degorgiert Februar 2023

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas



