GROLLEAU GRIS LE PTIT GRIS 2024

Haute Perche, Loire

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering @ hoch

Kérper schlank @ voll

Reife jugendlich @ voll gereift

Intensitat verhalten @ ausgepragt

Mineralitat gering @ hoch

Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz

Komplexitat gering hoch

Lange kurz sehr lang

STIL LAGERN & SERVIEREN
10 bis 12°C

WeiBwein- oder Universalglas

le P‘t,!; Gris

HAUTE PERCHE

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Grolleau Gris

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel



