BARNIER, ROGER, VALLEE DU PETIT MORIN
CHAMPAGNE SELECTION ZERO DOSAGE

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch
Sdure gering ©® ® ® e @ hoch
Kérper schlaonk ©® ® @ voll

Reife jugendlich © @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch
Holzeinsatz keinHolz ©® ® sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e @ hoch
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN TYP

Limette

Zitrone im Holz ausgebaut
Himbeere far Einsteiger

WeilRe Bllten
Gruene Birne
Kreide

STIL

charakterreich

feine Holznote

energiegeladen

leicht

fur Fortgeschrittene
zum Aperitif
ohne biolog. SGureabbau

LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2027

10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

WEINBAU

Rebsorten

Jahrgédnge

Weinberg

Anbau

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Sciureabbau
Lagerung

Reserveweine

Dauer Hefelager
Dosage
Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay (60%)
Meunier (30%)

Pinot Noir /
Spatburgunder (10%)
2020 (60%), je 20% 2019
und 2018

Weinberge mit Ton-
und Kalkbéden

Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

Reinzuchthefe
Verzicht auf Filtration
und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel

nicht durchgefuhrt
Edelstahltank

40% aus den beiden
Vorjahren

36 Monate

0 Gramm [ Liter

April 2024
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