DREMONT-MARROY, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE MILLESIME BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT
ECLOSION CHARDONNAY 2019

O

GESCHMACK WEINBAU
Sife gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (100%)
Sdure gering ® ® ® ® ®  poch Jahrgédnge 2019 .
Korper schlank ® ® @ voll Weinberg ‘Saint Thierry Unﬂ )
Reife jugendlich ® @ @ voll gereift Cpnggs du couc ant
Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt Anbau b'OIfJfQ'.SCh)(n'Cht
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch zertitiziert
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e e hoch W._E INBEREITUNG )
Lange kiry ®©®©® @@ sehr lang Garung spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration
Ausbau uqd_Schonung

AROMEN TYP minimale Zugabe von
Zitrone zum Aperitif ] ) Schwefel
Grapefruit fur Fortgeschrittene Biolog. Saureabbau durchg'efuhrt
Brioche Essensbegleiter Lagerung Betonel
Kreide Blanc de Blancs DI Reserveweine kein Reservewein
Waldboden oy Dauer Hefelager 48 Monate

MARROY .

LAGERN & SERVIEREN - Dosage 0 Gramm | Liter
STIL 2024 bis 2029 Degorgiert Oktober 2024
charakterreich 10 bis 12°C Jahresproduktion 2908 Flaschen
leicht WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas BEWERTUNG

einfach geniessen 91/100



