CHAMPAGNE BRUT TRADITION - TESTSIEGER IM SZ-
MAGAZIN-CHAMPAGNER-TEST

Brocard, Pierre, Champagne, Cote des Bar WEINBAU

Chardonnay (10%)
Pinot Noir /

GESCHMACK
Spatburgunder (80%)

suBe gering @ hoch Rebsorten Pinot Blanc [ WeiRer
saure gering ® ® ® @ hoch Burgunder / Pinot
Korper schlank ® ® @ voll Bianco (10%)
Reife jugendlich @ voll gereift . 2022 (70%), 2021 und
Intensitat verhalten ©® ® @ ausgepragt Jahrgange 2020 (je 15%)
Mineralitat gering ©® ® @ @ hoch Weinberge mit
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Weinberg Kimmeridge Kalk und
Komplexitat gering ® ® e @ hoch Ton
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
WEINBEREITUNG
Gérung spontane Garung
AROMEN TYP Verzicht auf Filtration
Zitrone zum Aperitif Ausbau und Schénung
Grapefruit far Einsteiger 3 Biolog. Séiureabbau  durchgefihrt
Roter Apfel far Fortgeschrittene i Lagerung Edelstahltank
Weile Bluten S Reserveweine 30% aus 2021 und 2020
Brlgche LAG E'R N & SERVIEREN ' Dauer Hefelager 27 Monate
Ereldﬁ ]200? ?'23%2:029 Dosage 0 Gramm [ Liter
auc is ; 5
Weilwein-, groes Champagner- Degorgiert Marz 2024
IS T Ihl; oder Universalglas BEWERTUNG
eic

einfach geniessen 90/100



