PINOT NOIR BRUT NATURE GRANIT - AUERBACHER
FURSTENLAGER 2018

Griesel & Compagnie, Hessische Bergstrafie WEINBAU
Pinot Noir /

Rebsorten ) o

CESCHMACK ) Spatburgunder (100%)
. Jahrgdange 2018

SuBRe gering @ hoch
Saure gering © ® @ @® hoch WEINBEREITUNG
Korper schlank  © & & ¢ voll Géarung spontane Garung
Reife jugendlich @ voll gereift ausgedehntes
Intensitat verhalten ©® @ @ ausgepragt Hefelager
Mineralitat gering ©® @ @ hoch Ausb Verzicht auf Filtration
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz usbau und Schénung
Komplexitat gering ©® ® @ @ hoch minimale Zugabe von
Lange kurz © ® ® € ®  sehrlang Schwefel

Biolog. Séiureabbau durchgefuhrt

Laqerun gebrauchtes
AROMEN TYP 9 9 Barriquefass
Akazienbllte Reserveweine kein Reservewein
Grapefruit LAGERN & SERVIEREN Dauer Hefelager 60 Monate
Himbeere 2024 bis 2027 Dosage 0 Gramm | Liter
Haselnuss 10 bis 12°C Degorgiert Mai 2024
Hefe WeiRwein-, groBes Champagner- Jahresproduktion 982 Flaschen

oder Universalglas

STIL
trocken



