PINOT NOIR PRESTIGE BRUT NATURE 2020

Griesel & Compagnie, Hessische Bergstrafe

GESCHMACK

SuBe gering @
Sdure gering @
Kérper schlank @
Reife jugendlich @
Intensitat verhalten @
Mineralitat gering @
Holzeinsatz kein Holz @
Komplexitat gering @
Lange kurz @
AROMEN TYP

Akazienbllte
Gelber Apfel
Apfelschale
Grapefruit
Himbeere
Haselnuss
Hefe

STIL

feine Holznote
finessenreich
trocken

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2027

10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

GRIESFL
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WEINBAU

Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Sdureabbau
Lagerung

Dauer Hefelager
Dosage
Jahresproduktion

BEWERTUNG
einfach geniessen

Pinot Noir /
Spatburgunder

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt

teils gebrauchtes
Barriquefass

34 Monate

0 Gramm [ Liter

3000 Flaschen

92/100



