RESERVIERT ROSENBAUM 27.10.2024 CHAMPAGNE

ROSE BRUT

Brunot, Guy, Champagne, Vallée de la Marne
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LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2032

8 bis 10°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas
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WEINBAU
Rebsorten

Jahrgénge
Weinberg

WEINBEREITUNG
Gérung

Biolog. Séiureabbau
Lagerung
Reserveweine

Dauer Hefelager
Dosage

Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay (74%)
Meunier (10%)

Pinot Noir /
Spatburgunder (16%)
2021

Weinberg in Dizy und
Hautvillers

Reinzuchthefe
durchgefuhrt
Edelstahltank
kein Reservewein
18 Monate

10 Gramm [ Liter
August 2023
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