CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS BRUT NATURE LA
TUILERIE 2019

Domaine Nowack, Champagne, Vallée de la Marne WEINBAU
Rebsorten Chardonnay (100%)
GESCHMACK Jahrgdnge 29]9 G
. . Einzellage La Tuilerie in
SuBRe gering @ hoch Weinberg Vandieres
Sdure gering ©® ® ® e @ hoch
Kérpel‘ schlank o090 voll WEINBEREITUNG
Reife jugendlich © @ @ voll gereift Gérung spontane Garung
Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gysgeprdagt Verzicht auf Filtration
Mineralitat gering © ®© @ @ ® (hoch und Schénung
: ; PP ; Ausbau L
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz minimale Zugqbe von
Komplexitat gering ® ® e e e hoch Schwefel
Lange kurz ® ® ® @ &  schriang Biolog. Séiureabbau  teilweise durchgefuhrt
gebrauchtes
Lagerung .
Barriquefass
A R.O MEN TYP Reserveweine kein Reservewein
Kreide Blanc de Blancs Dauer Hefelager 44 Monate
Grapefruit im Holz ausgebaut vy Dosage 0 Gramm | Liter
Orongenschgle fgr Fortgeschrittene TUILERIE Degorgiert Januar 2024
Kandierte Frichte Einzellage AP AGNE NOWACE
Aprikose Essensbegleiter BEWERTUNG
Holz ohne biolog. SGureabbau einfach geniessen 96/100
Krduter .
LAGERN & SERVIEREN Eichelmann 4[5
STIL 2024 bis 2033
charakterreich 10 bis 12°C
feine Holznote bis zu einer halben Stunde
finessenreich dekantieren
energiegeladen WeilRwein-, groRes Champagner-

leicht oder Universalglas



