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Ciderie de Vercy, Champagne, Vallée de la Marne

A R O M E N
Apfelschale
Gelber Apfel
Reife Birne
Gelbe Pflaume
Biskuit
Weißbrot
Getoastetes Brot
Zimt

S T I L

A N L A S S
für jeden Tag
Abend mit Freunden

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
10 bis 12°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung

Ausbau

ausgedehntes
Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung gebrauchtes
Barriquefass

Dauer Hefelager 12 Monate

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


