CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT CHARME
NOIR - HALBE FLASCHE

Ponson, Maxime, Champagne, Petite Montagne de Reims WEINBAU
Chardonnay (33%)
GESCHMACK Rebsorten mi‘;?'ﬁgi(rsf/")
s‘:{""’e gering ® hoch Spatburgunder (33%)
Saure gering @ ¢ @ hoch Jahrgénge 2018 (86%) und 2017
Reife jUgend”Ch oo 00 voll gereift Weinberg Coulommes la
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt Montagne
Mineralitat gering ® ® e e hoch
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz WEINBEREITUNG
Komplexitat gering ©® ® & @ hoch Gdrung spontane Gdrung
Lange kurz © ® ® ® &  sehrlang Verzicht auf Filtration
und Schénung

Ausbau minimale Zugabe von
Grapefruit Sondergr6Re - halbe Flasche Biolog. Séureabbau durchgefuhrt
Getrocknete Aprikose fur Einsteiger _ R Lagerung Edelstahltank
Apfelschale far Fortgeschrittene e Reserveweine 14% aus dem Vorjahr
Eqndlherte Frichte Essensbegleiter ik Dauer Hefelager 42 Monate

rioche e :
- - - Dosage 7 Gramm [ Liter
Erc;trmde ;OAQi E_R 2‘02‘2 SERVIEREN (e Degorgiert November 2023
efe is
Kalkstein 10 bis 12°C BEWERTUNG
WeiRwein-, groes Champagner- . .

— oder Unive,rsgolglas pdag einfach geniessen 90/100

milde Sdure



