CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
CHANTEMERLE

Prélat, Julien, Champagne, Céte des Bar WEINBAU
Pinot Noir /

Rebsorten ) o

CESCHMAGK ) Spatburgunder (100%)

. Jahrgdnge 2021

SuBRe gering @ hoch Einzellagen

Saure gering ¢ ¢ ¢ ¢ hoch Weinberg Chantemerle in Celles-

Kél‘pel‘ schlank 0000 voll Sur-Ource

Reife jugendlich @ voll gereift Alter der Reben 1985 gepflanzt

Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gysgeprdagt

Mineralitat gering ©® ® @& @ hoch WEINBEREITUNG

Ho‘zeinsqtz kein Holz e e sehr viel Holz Garung Spontqne Gdrung

Komplexitat gering ® @ ¢ @ hoch Ausb Verzicht auf Filtration

Lﬁlnge kurz © ® @ @ ® sehr |Oﬂg usbau und Sch('jnung
Biolog. Séiureabbau durchgefuhrt
Lagerun teils gebrauchtes

AR O MEN TYP ) 9 9 Barriquefass

Honig Blanc de Noirs . . Reserveweine kein Reservewein

Orangenschale Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir Dauer Hefelager 24 Monate

Himbeere far Einsteiger Dosage 5 Gramm | Liter

Brioche fgr Fortgeschrittene Degorgiert Mé&rz 2023

Gelber Apfel Einzellage .

. . Jahresproduktion 5.300 Flaschen

Quitte im Holz ausgebaut

Haselnuss

Karamell LAGERN & SERVIEREN Zii:’::hR Te:i:sGsen 91/100

WeiRer Pfeffer 2024 bis 2029 e 9 byl

12 bis 14°C ieheimann
STIL WeilRwein-, groRes Champagner-
feine Holznote oder Universalglas

kérperreich



