REMY, GEORGES, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE NOIRS BRUT NATUR
2019

o

LA

GESCHMACK WEINBAU
SuBRe gering @ hoch Rebsorten PinPt Noir /
SEure gering © ® ® Hoch Spatburgunder (100%)
Korper schlank ® ® @ e e g Jahrgdnge 2019
Reife jugendlich © @ @ voll gereift . Weinberge )
Intensitéat verhalten ©®© ® @ @ @ ausgepragt Weinberg Vaudaygnts, Hennepes
Mineralitat gering ® ® e e e hoch uhd nglouts m_Bouzy
Holzeinsatz keinHolz ©® ® ® sehr viel Holz Anbau b'lolog'lsch (Agriculture
Komplexitat gering ® ® e e e hoch B'OIOQ'que)
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang

WEINBEREITUNG

Gérung spontane Gdrung
AROMEN TYP ausgedehntes
Apfelschale Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir Hefe.loger ' _
Kandierte Fruchte Blanc de Noirs Ausbau Ver2|cht"auf Filtration
Himbeere fUr Fortgeschrittene und Schonung
Sternanis im Holz ausgebaut minimale Zugabe von
Zimt Essensbegleiter ] Schwefel
Tabak Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Stein LAGERN & SERVIEREN Lagerung geb'jGUChteS
Haselnuss 2024 bis 2033 Barriquefass
Brioche 10 bis 12°C Reserveweine kein Reservewein

bis zu einer halben Stunde Dauer Hefelager 37 Monate

STIL dekantieren Dosage 0 Gramm / Liter
mittlere Barriquenote WeiRwein-, groRes Champagner- Degorgiert August 2023
milde S&ure oder Universalglas Jahresproduktion 2.082 Flaschen
finessenreich
energiegeladen BEWERTUNG

kérperreich einfach geniessen 95/100



