CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS BRUT NATURE LES
VIGNES DE MON VILLAGE - LONGUE GARDE

Moussé Fils, Champagne, Vallée de la Marne
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Blanc de Noirs - 100% Meunier
Blanc de Noirs

far Fortgeschrittene
Essensbegleiter

LES VIGNES DE MON VILLAGE

LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2036

10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgédnge

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Sdureabbau
Lagerung

Dosage

Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

Meunier (100%)
2015 und 2014

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
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minimale Zugabe von
Schwefel
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Edelstahltank
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