LEROY, REMI, COTE DES BAR
CHAMPAGNE ROSE DEMI SEC

GESCHMACK

SuBe gering ©® ® @ hoch
Sdure gering ©® @ @ hoch
Kérper schlaonk ©® ® @ voll

Reife jugendlich © ® @ voll gereift
Intensitat verhalten © @ ausgepragt
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e @ hoch
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN TYP

Himbeere Rosé

Rote Johannisbeere
Kreide

fur Einsteiger
zum Aperitif

WEINBAU
Rebsorten

Jahrgédnge

Weinberg
Alter der Reben

Anbau

WEINBEREITUNG
Géarung

Ausbau

Chardonnay (25%)
Pinot Noir /
Spatburgunder (75%)
2018 (90%), 10% 2015 -
2017
Kimmeridgien-Béden
1995

Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

Reinzuchthefe
Verzicht auf Filtration
und Schénung

Brioche Essensbeg|eiter Bi0|°g. Sdureabbau durchgerhrt
N K Lagerung Edelstahltank
A 10% aus den vier
ST I"L . LAG E.R N & SERVIEREN &\h‘: Reserveweine 6 |
zugdnglich 2023 bis 2028 ] Vorjahren
leichte SUsse 10 bis 12°C Dauer Hefelager 24 Monate
milde Séure Weilwein-, grokes Champagner- Dosage 33 Gramm / Liter
leicht oder Universalglas Degorgiert April 2021
BEWERTUNG
einfach geniessen 90/100



