COTEAUX CHAMPENOIS ROSE - ROSE DE RICEYS 2020

Dechannes, Elise, Champagne, Céte des Bar

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch
Sdure gering @ hoch
Kérper schlank @ voll

Reife jugendlich @ voll gereift
Intensitat verhalten @ ausgepragt
Mineralitat gering @ hoch
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz
Komplexitat gering @ hoch
Lange kurz @ sehr lang
AROMEN TYP

Himbeere Coteaux Champenois
Waldbeere

Rote Johannisbeere fur Einsteiger

Brioche far Fortgeschrittene
Kalkstein Essensbegleiter

Wacholderbeere

Kreide LAGERN & SERVIEREN

2023 bis 2032
STIL 10 bis 12°C

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten

Jahrgénge

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Pinot Noir /
Spatburgunder
2020

spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt

teils kleine und groRe
Holzfasser
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