DECHANNES, ELISE, COTE DES BAR
COTEAUX CHAMPENOIS ROSE -
ROSE DE RICEYS 2020

GESCHMACK WEINBAU
SuBe gering @ hoch Rebsorten PinPt Noir /
Sdure gering ® ® e e hoch Spatburgunder
Korper schlank ® ® @ e e o Jahrgdnge 2020 _
Reife jugendlich @ voll gereift Anbau beIOQfSCh (Agriculture
Intensitat verhalten © ® ® ® ®  (usgepragt Biologique)
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz W"E INBEREITUNG )
Komplexitat gering ® ® e e e hoch Garung spor?tane Gor'ung _
Lange kurz ® ® ® ® ®  schrlang Ver2|cht"auf Filtration
Ausbau un.d.Schonung
minimale Zugabe von
AROMEN TYP Schwefel
Himbeere Coteaux Champenois Biolog. Séiureabbau durchgefuhrt
Rote Johannisbeere Lagerung teils Ifleine und grofe
Waldbeere fur Einsteiger Holzfdsser
Brioche far Fortgeschrittene
Kalkstein Essensbegleiter BEWERTUNG
Wacholderbeere einfach geniessen 92/
Kreide LAGERN & SERVIEREN
2023 bis 2032
STIL 10 bis 12°C

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas



