MOMENTUM BRUT - CUVEE 422 - RESERVE SEKT -
TRADITIONELLE FLASCHENGARUNG 2014

Raumland, Rheinhessen WEINBAU

Rebsorten Pin"ot Noir /
GESCHMACK Spatburgunder

Jahrgédnge 2018
SuBe gering @ hoch
Sdure gering © ®® &6  hoch WEINBEREITUNG
Korper schlank  © ¢ & ¢ voll Géarung spontane Garung
Reife jugendlich © @ @ voll gereift ausgedehntes
Intensitat verhalten © ® ® ® ®  gusgeprdgt Hefelager
Mineralitét gering ©® ® ® 8 &  phoch Verzicht auf Filtration
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Ausbau und Schénung
Komplexitat gering © ® ® @ @  hoch minimale Zugabe von
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang Schwefel

Biolog. Séiureabbau durchgefuhrt

teils gebrauchtes

AROMEN TYP Lagerung Barriquefass
Himbeere Reserveweine kein Reservewein
Rhabgrber LAG E.R N & SERVIEREN Dauer Hefelager 90 Monate
Kandierte Fruchte 2023 bis 2026 Dosage 6 Gramm |/ Liter
Laub 10 bis 12°C o Degorgiert Juli 2022
Waldboden WeilRwein-, groRes Champagner- s
Walnuss' oder Universalglas BEWERTUNG
E?igir;éeln einfach geniessen 93/100

Getoastetes Brot

STIL
charakterreich
finessenreich
energiegeladen
trocken



