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Eymann, Pfalz

GESCHMACK

SufBe

Sdaure
Kérper

Reife
Intensitat
Mineralitat
Holzeinsatz
Komplexitat
Lange

AROMEN
Ananas
Aprikose
Grapefruit
Kalkstein
Quitte
Gebdck
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ANLASS

Abend zu zweit
perfektes Geschenk
Essensbegleiter

LAGERN & SERVIEREN

2022 bis 2040
10 bis 12°C

bis zu einer Stunde dekantieren
WeilRwein- oder Universalglas

energiegeladen
erfrischende Sdure

trocken

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang
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Fuchsmand l
Rieslind

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Riesling

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

groles gebrauchtes
Holzfass
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