CHAMPAGNE PREMIER CRU MILLESIME BLANC DE
BLANCS EXTRA BRUT CLOS LE LEON - MAGNUM 2015 Q@‘@M

Hébrart, Marc, Champagne, Vallée de la Marne WEINBAU
Rebsorten Chardonnay (100%)
GESCHMAC K Jahrgédnge 2915
. _ . Einzellage Clos Le Leon

SuBRe gering @ hoch Weinberg in Dizy
Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlonk ® ® @ @ @ (| WEINBEREITUNG
Reife jugendlich © @ voll gereift Gérung spontane Garung
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt ausgedehntes
Mineralitat gering © ®© @ @ ® (hoch Hefelager
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Ausbau Verzicht auf Filtration
Komplexitat gering ® ® e e hoch und Schénung
Lange kurz ® ® ® @ &  schriang Biolog. Séiureabbau  durchgefuhrt

gebrauchtes

Lagerung .

Barriquefass
AROMEN TYP Reserveweine kein Reservewein
Grapefruit Jahrgangschampagner Dauer Hefelager 79 Monate
Apri.kose B.Icmc de Blancs Dosage 2 Gramm |/ Liter
Honig Einzellage . Degorgiert April 2022
Kalkstein Essensbegleiter
Briocihe §ondergr6Be - GroRformate BEWERTUNG
Geback Im Holz ausgebaut einfach geniessen 95/100
STIL AGERN & SERVIEREN Parker Wine Advocate 94/100
energiegeladen 2023 bis 2035
kérperreich 10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas



