COTEAUX CHAMPENOIS ROUGE PISSE-LOUP 2018

Gosset, Christian, Champagne, Vallée de la Marne WEINBAU
Rebsorten zmé?ttb’:lj(:lru/nder
GESCHMACK P 9
Sufe gering @ hoch WEINBEREITUNG
Saure gering @ hoch Gdarung spontane Gérung
Korper schlank @ voll Verzicht auf Filtration
Reife jugendlich @ voll gereift und Schénung
g ° . Ausbau L
Intensitat verhalten ausgepragt minimale Zugabe von
Mineralitat gering @ hoch Schwefel
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Komplexitat gering hoch gebrauchtes
Lén Lagerung .
ge kurz sehr lang Barriquefass
BEWERTUNG

AROMEN TYP . einfach geniessen 91/100

Coteaux Champenois
STIL

LAGERN & SERVIEREN

2022 bis 2031

14 bis 16°C

bis zu einer Stunde dekantieren
WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas




