CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT LES
VIEILLES VIGNES 2017

Boulard & Fille, Francis, Champagne, Massif de Saint Thierry WEINBAU
Rebsorten Chardonnay (100%)
GESCHMAC K Jahrgdnge 2017

Suie gering @ hoch WEINBEREITUNG

Sdure gering ® ® € €6  hoch Gérung spontane Gdrung

Korper schlank @ @ @ voll Verzicht auf Filtration

Reife jugendlich © @ @ voll gereift und Schénung

Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt Ausbau minimale Zugabe von

Mineralitat gering ® e @ hoch Schwefel

Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Biolog. SGureabbau durchgefuhrt

Komplexitat gering ® ® e e hoch gebrauchtes

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang Lagerung Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 36 Monate

AROMEN TYP Dosage 3 Gramm [ Liter

Zitrone Blanc de Blancs Degorgiert Mérz 2021

Brioche Jahrgangschampagner

Stein _ far Fortgeschrittene BEWERTUN G

Grapefruit zum Aperitif einfach geniessen 89/100

Kandierte Fruchte

STIL
leicht

Essensbegleiter

LAGERN & SERVIEREN

2021 bis 2030
10 bis 12°C

WeiBwein-, groRes Champagner-

oder Universalglas




